
Nagerechten
Moelleux au chocolate 12

gezouten karamelijs | speculooscrumble 
Houd rekening met een langere bereidingstijd

Wijntip: Vignamato - Vi di Visciola + 8

Strawberry Romanoff  13
vanille-ijs | Romanoff-mousse | verse aardbeien

Wijntip: Cantina Gorgo - Moscato Rosa di Monte Torre + 9

Tarte au citron meringuée 12
lemon curd | frambozensorbet

Wijntip: Domaine de Baumard
Coteaux du Layon Carte d’Or + 8

Dubai style cheesecake 14
pistachecrème | kataifi | chocolade-pistache-ijs

Wijntip: Château Violet - Sauternes + 7

Café gourmand 11
5 friandises met keuze uit koffie of thee

Kaasplank 17
5 soorten kaas | kweepeercompote | vijgenbrood

Wijntip: Toro Albalá - Don PX + 9

WINE BAR

sPecial cOffee
Lemongrass coffee 11

Cognac | bastardsuiker | room

French coffee 11
Grand Marnier | room

Irish coffee 11
Jameson | bastardsuiker | room

Spanish coffee 11
Licor 43 | Tia Maria | room

Italian coffee 11
Amaretto Disaronno | room

Dom coffee 11
D.o.m Benedictine | room

Baileys coffee 11
Baileys | room



Dessertwijnen
Château Violet - Sauternes 7

Frankrijk, Bordeaux
semillon, sauvignon blanc, muscadelle

gedroogd geel fruit | vanille | rijk | zoete citrus

Vignamato - Vi di Visciola 8
Italië, Marken

kersen, sangiovese, montepulciano
bramen | fijn zuurtje | amarenakers | fris

Domaine de Baumard
Coteaux du Layon Carte d’Or 8

Frankrijk, Loire
chenin blanc

lentebloesem | elegante zuren | peer | mineraliteit

Cantina Gorgo
Moscato Rosa di Monte Torre 9

Italië, Veneto
moscato rosa

aromatisch | pruimen | rozen | exotisch fruit

Château Guéry - D’Or et de Givre 9
Frankrijk, Minervois

gewurztraminer, viognier
karamel | friszoet | krenten | honing

Toro Albalá - Don PX 9
Spanje, Montilla Moriles

pedro ximénez
perzik | honing | dadels | cacao

WINE BAR

TAylOR’S PORT
Fine White Port 6

Estate Finest  Reserve Port 6

Late Bottled Vintage Port 8

10 Year Old Tawny Port 10

20 Year Old Tawny Port 16


